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MAG

Modelo




        MAG 4                               19,5 kW

        MAG 6                               29,5 kW

        MAG 8                               40,3 kW

*Potencia nominal calorífica

Ancho

1130 mm

1490 mm

1850 mm

1850 mm

P N C *  

Profundidad

 1970 mm 690 mm                     
690 mm                  

690 mm                    
690 mm                    

Sin carro con carro/mueble

Cuando la tradición rima con la perfección: el asador
MAG combina el método clásico con una alta
eficiencia de cocción. Especialmente diseñado para
el trabajo continuo en centros especializados,
supermercados o espacios de temporada. Es rápido,
eficiente y ofrece el tentador espectáculo de una
pared incansable de espadas.

RENDIMIENTO
Recogida directa y guiada de las espadas en motores
independientes con regulación de profundidad,
cocción por gas radiante o resistencias de infrarrojos
blindados “incoloy”, excelente relación calidad-
precio.

SEGURIDAD
Protección térmica mediante vidrio templado (4 para
el MAG 8), calentadores con doble seguridad (serie
gas) y bisagras servidas de un sistema de bloqueo
"cristales abiertos". Equipado con un guardacable.

ESTÁNDARD
Negro
 (RAL 9004)

OPCIONES
Rojo púrpura (RAL 3004)  
Rojo tráfico (RAL 3016)
Otros colores en opción.

CAPACIDAD
De 24 a 56 pollos por hora según el modelo.

ESTÉTICA
Presentación en esmalte vitrificado o acero inoxidable,
iluminación de alta potencia (2 proyectores - lámparas de
cuarzo) protegidos por cristales estancos vitrocerámicos,
inscripción "Rôtisserie" en corte láser retroiluminado y
manijas en latón plateado con el logotipo DOREGRILL.

FACILIDAD DE LIMPIEZA
Interior y esquinas interiores redondeadas totalmente
desmontable.

ERGONOMÍA
Las brochetas “simplifil®” (patente Dorégrill) garantizan
una fácil manipulación y limpieza segura. Regulación por
termostatos 20-300°C (serie eléctrica), regulación
independiente de los quemadores (serie a gas) posible
mantenimiento de la temperatura después de la cocción
gracias a la configuración inactiva.

ENERGÍA
Disponible en dos versiones: gas (220 V mono -
Propano/gas natural) y eléctrica (opción 380 V + N + E -
220 V). Ahorro en el consumo de gas, gracias a en el
nuevo sistema de regulación y nuevos radiantes, más
eficientes.

Los activos técnicos de un
asador de gran velocidad

Los colores propuestos
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MAG 4

MAG 6

MAG 8

1480 mm



(Ancho pequeño)MAG 8

1480 mm

1480 mm

1180 mm



2.68 m3/h

4.02 m3/h

5.36 m3/h

gas Natural 20MBModelo
Potencia
eléctrica

28 kW

42 kW

56 kW

gas Propano G31

Altura

 1970 mm

 1970 mm

 1970 mm

Gas

2 kg/h   

3 kg/h  

4 kg/h  

4                 

6                

8               

8                

24/28 

36/42 

48/56 

32/40 

nº espadas nº piezas
(según peso)
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